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Verschenken Sie ein paar schéne Stunden.

GESCHENK

wlscheen

Tel.: (0 24 61) 97 06-34 und
(0 24 61) 99 54 000

GroBe Rurstrae 94

52428 Jilich Fax: (0 24 61) 5 46 84
s www.hotel-hexenturm.de
AM HEXENTUR
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Cabism Linbar ot Sharmpa
Wir stellen auch Gutscheine ftir Sie aus.

Das Leben khngt guf! o gratis Hortest und Probetragen

von Horsystemen
e individuelle Horgeréte in allen HORSYSTEME

Preis- und Leistungsklassen

» exklusives Anpasskonzept . 7
- einzigartig in der Region
e individueller Gehor- und

Schwimmschutz
Das Leben klingt gut!

e barrierefreier Zugang und
kostenlose Parkplatze

Niederzierer Str. 88 | 52382 Niederzier | Tel. 02428 -80311 88
info@hoersysteme-niederzier.de | www.hoersysteme-niederzier.de




Aperitifs

1 Martini 5¢ 5,00
rosso/bianco? 5 Campari’ Orange 4
2 Sherry 5¢d 4,00 6 VW R . 5
Medium Dry / Dry weifSer Martini-Williamsbirne
7 Kir Royal
3 Glas Sekt 011 4,50 trockener Sekt mit Creme de Cassis
8 Aperol Spritz
4 Campari' Soda 4d 6,00
Vorspeisen
9 Krabben-Cocktail: 11,50 13 Gebackener Camembert
mit Toast und Butter mit Preiselbeeren, Butter und Toast
10 ,,Prschut” 11,50 14 6 Weinbergschnecken
Orig. Dalmatiner Schinken mit »nach Art des Hauses”
Oliven, Brot und Butter ¢
15 Norwegischer Lachs
11 Salatplatte 10,50
mit verschiedenen Salaten und Ei 16 Salat-Teller

12 Gerauchertes Forellenfiletz 10,50 yomSalat-Buffet

mit Meerrettichsauce,

Butter und Toast
Aus dem Suppentopf
20 Tomatencremesuppe 5,50 23 Bohnensuppe
21 Bouillon mit Fi 5,50 24 Ungarische Gulaschsuppe
22 Hiihnersuppe mit Einlage 5,50 25 Franzosische Zwiebelsuppe
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Spezialititen vom Grill

»Cevapcici” 17,50
Hackfleischrollchen mit Pommes frites,

Djuwecreis und Zwiebeln

»Raznjici” 22,00
2 Schweinefiletspiefie mit Pommes frites,
Djuwecreis und Zwiebeln

»Pljeskavica” 20,50
scharf gewtirztes Hacksteak mit Pommes
trites, Djuwecreis und Zwiebeln

»Pljeskavica” 22,50
(Hacksteak gefiillt)

mit Schafskise, dazu Pommes frites

und Djuwecreis

,»Grillteller” 22,50

verschiedene Fleischsorten mit

Pommes frites, Djuwecreis und Zwiebeln
»Raduberspief}” 23,50
Rindfleisch, Schweinefilet und

Cevapcici, mit Pommes frites

und Djuwecreis

»Zigeunerspief” 23,50
Rindfleisch und Schweinefilet mit Speck

am Spief3, dazu Pommes frites und
Curryreis

»Vjesalica” 22,50
gegrilltes Schweinefilet, mit Pommes
frites und Djuwecreis

»Lustiger Bosniak” 28,50
Rumpsteak mit Schinken 2¢ und Kése'
gefiillt, dazu Pommes frites

und Djuwecreis

Schweinefilet
»Madagaskar”

sehr mager,
mit Madagaskar-Pfefferrahmsauce,
dazu Pommes frites und Reis

23,50
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Lammsteak mit Knoblauch 30,50
dazu Pommes frites und Djuwecreis
Lammriickensteak 30,50

mit einer Delikatess-Knoblauch-Sauce
serviert. Beilagen: Spinat und Kroketten

»Hexenturm-Steak-Platte”
- fiir 2 Personen -

verschiedene Steaks mit frischem Gemiise,
Champignons, Pommes frites, Kroketten
und Sauce Hollandaise

58,00

»Hausplatte” 54,00
- fiir 2 Personen -

Schweinefilet, Rumpsteak, paniertes

Schnitzel, panierter Kédse, Hacksteak

mit Sauce Tartar, Pommes frites und

Djuwecreis

,»,Balkanplatte

- fiir 2 Personen -

verschiedene Sorten Fleisch vom Grill
mit frischem Grillgemiise,

Pommes frites und Djuwecreis

56,00

»Zrinski-Schwert”

- brennend serviert -
Rumpsteak, Kalbsfilet, Schweinefilet
und Hacksteak, mit Pommes frites,
Djuwecreis und frischem Gemiise

56,00
110,00

- fiir 2 Personen
- fiir 4 Personen

,»Entrecote” 60,00
- fiir 2 Personen -

Rumpsteak mit Krauterbutter, frischem
Gemiise, Champignons, Djuwecreis und

Pommes frites

,Chateaubriand”
- fiir 2 Personen -
Filet mit Sauce Hollandaise, Buttergemdise,
Spargel, Champignons, Djuwecreis und
Pommes frites

68,00

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salat-Buffet

Bei uns hat gutes Sehen Tradition.

Kleine KolnstraBBe 1a
52428 Jiilich

&

OptiK
samans

Augenoptik Samans OHG
Inhaber: Heinz Becker und Gregor Ruegenberg

Tel. 02461 2414 info@optik-samans.de

Fax 02461 50209 www.optik-samans.de )

~




Argentinische Steaks

Wie sollen wir Ihr Steak braten ?
English/blutig gebraten - Medium/rosa gebraten - Well done/ganz durchgebraten

Argentinisches Hiiftsteak Argentinisches Rumpsteak
- Bife de Cuiadril - - Bife de Chorizo -
50 klein/pegueno 200¢g 23,50 52 klein/pegueno 200¢g 26,50
51 grof/grande 300g 29,00 53 grof/grande 300g 33,50
Argentinisches Filetsteak Argentinisches EntrecOte
- Bife de Lomo - - Bife de Chorizo -
54 klein/pegueno 200g 31,50 356 klein/pegueno 250g 28,00
55 grof3/grande 300 ¢ 39,50 357 grof/grande 350g 36,00

Zu diesen Steaks gehort auch eine Beilage nach Wahl:
Folienkartoffel, Pommes frites, Rostkartoffeln oder Kroketten
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Zu jedem Steak gehort ein Salat vom Salat-Buffet
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Argentinische Steaks

56 Champignonsteak 25,00 63 Filetsteak 31,50
Hiiftsteak mit Champignon- ,,Maitre d’Hotel”
Rahmsauce, Butterreis mit Krauterbutter, Kartoffel-Kroketten
und Kroketten und frischem Gemiise

57 Knoblauchsteak 29,00 64 Pfeffersteak (scharf) 32,50
Rumpsteak in Knoblauchsauce, mit Rinderfilet mit Pfeffersauce,
Pommes frites und Djuwecreis dazu Pommes frites und Djuwecreis

58 Rumpsteak 28,50 65 Tournedos ,,Rossini” 33,00
mit frischem Gemiise 2 kleine Rinderfilets,
und Rostkartoffeln mit Gefliigelleber, Champignons,

Kartoftel-Kroketten und Djuwecreis

59 Rumpsteak ,,Tiroler Art” 29,00
mit gerdsteten Zwiebeln, 66 Filet ,,Mignon” 32,50
Pommes frites und Djuwecreis 3 kleine Rinderfilets,
mit Champignons,
Pommes frites und Reis
359 Rumpsteak 29,50

mit Grillgemiise und Pommes frites

67 Pfeffer-Rumpsteak (scharf) 29,50

. $ mit Pommes frites
60 Filet-Teller ,,Hexenturm 30,50 und Djuwecreis

2 kleine Rinderfilets iiberbacken mit
frischen Champignons, Spargel und
Sauce Hollandaise, dazu Rostkartoffeln

68 Pfeffer-Hiiftsteak (scharf) 25,00
mit Pommes frites
und Djuwecreis

61 Filetsteak ,,Champignon® 32,50
Filetsteak mit Champignons

in Rahmsauce, dazu Pommes
frites und Djuwecreis 49 Surf and Turf 35,50

Rinderfilet mit 2 Scampi,
dazu Folienkartoffel mit Sour cream

62 Filetsteak 32,50

,hach Art des Hauses”
mit Broccoli, Sauce Hollandaise, Bananen
und Kartoffel-Kroketten

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salat-Buffet

Vorbeugender baulicher Brandschutz fiir lhre Sicherheit |

———
5 - Om gy FiREGUARD
l i ﬁ ) Brandschutz GmbH

_ | ® Erstellung von Brandabschottungen fir Kabel, Rohre Laftungsleitungen

" . ¢ 190 Verkleidungen fiir Liftungsleitungen
' -l- Verpressen/\NVermorteln von Brandschutzklappen BSK ‘ "m_e Promat|
e Wartung und Instandsetzung von: & “
- Brandschutzklappen, Brandschutztiren- und toren, RWA- Anlagen T
- Feuerléschern und Wandhydranten
FireGuard GmbH - HelmholtzstraBe 49 - 52428 Julich - Fon: 0 24 61/69 25-60 - info@fireguard-juelich.de - www.fireguard-juelich.de




Internationale Gerichte

vom Schwein

69 Schweinefilet ,,Zadar 23,50 75 Zigeunerschnitzel 16,90
gefiillt mit Schafskase, paniert, mit Pommes frites
dazu Pommes frites
und Djawetcreis 76 Zagreber Schnitzel 21,50
(Cordon bleu) mit Pommes frites
70 Naturschnitzel 17,50 und Curryreis
gebratenes Schweinefilet in Bratensauce,
mit Pommes frites 77 Schweinefilet ,, Pfeffer 23,00
(scharf) gegrilltes Schweinefilet,
71 Champignon- 16,90 mit Pfeffersauce, Pommes frites
Rahmschnitzel und Djuwecreis
paniert, mit Pommes frites oder Reis
78 Schweinefilet ,,Split“ 23,00
72 Schnitzel ;Wiener Art” 15,90 gegrilltes Schweinefilet, mit Broccol,

mit Pommes frites Kroketten und Sauce Hollandaise

73 Prager Schnitzel 19,90 79 Schweinefilet 23,50
gebratenes Schweinefilet in Bratensauce, ala Chefkoch
mit Schinkenomelette’?? und Pommes frites mit frischen Champignons und griinen

Pfefferkornern in feiner Bressosauce,

74 ]ﬁgerschnitzel dazu Kroketten und Broccoli

paniert, mit Pommes frites
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Vom Kalb

80 Wiener Schnitzel 24,00 82 Kalbssteak ,,Hawaii” 27,50
mit Pommes frites mit Ananas, Bananen und Kirschen !,
und frischem Gemiise Sauce Hollandaise, Pommes frites

und Curryreis

81 Kalbsmedaillon 27,50 83 ,Spargelsteak” 27,50
mit frischem Gemiise und mit Sauce Hollandaise
Kartoffel-Kroketten und Kartoffel-Kroketten

Spezialititen des Hauses

84 Ungarischer Gulasch 18,50 89 Schweinelendchen 24,00
mit Reis oder Pommes frites nach ,,J ager -Art”
mit Pfifferlingen, pikanter Sauce
und Kartoffel-Kroketten
85 3 Schweinemedaillons 23,50
,Hexenturm®
mit scharfer Sauce, dazu 90 ,,Muckalica” 20,50
Curryreis und Pommes frites geschnetzeltes Schweinefilet, scharf
gewiirzt,mit Paprika, Tomaten
und Zwiebeln, dazu Reis

86 Filet ,,Stroganoft” 27,00
geschnetzeltes Rinderfilet
mit Butterreis 91 ,,Czikosch Tokaji” 20,50
kleingewiirfeltes Schweinefilet in
pikanter Weinsauce, mit Reis
87 Tournedos ,,Dubrovnik” 31,50
2 kleine Rinderfilets mit Sauce
Hollandaise, Spargel, Ananas, 92 Ungarischer Rostbraten 26,50

Curryreis und Pommes frites mit Reis oder Spaghetti

88 Kalbsleber ,,Zagreb” 23,50
mit gebratenen Aprikosen, Ananas,
Pommes frites und Curryreis

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salat-Buffet

ALLSCHLAGER

'S Tecnik Marzerath

Brandschutz
Oberhoff

BRANDSCHUTZ FUR JiiI.IFH _.

Ihr Kfz-Service Partner
in Julich und Umgebung

e 4

Konigskamp 18 - 52428 Jiilich

Tel. 02461 -55 44 5 - www.atmatzerath.de www.oberhoff-brandschutz.de Willi-Bleicher-Stralie 35 - 52353 Dilren
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Aus Fliissen und Meeren

Forelle ,,Miillerin Art” 19,90
mit Salzkartoffeln

Forelle ,,blau” 19,90
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln

und Blattspinat

Seezunge Tagespreis
mit Salzkartoffeln

Rotbarsch 17,90
paniert, mit Salzkartoffeln und Spinat
Scampi vom Grill 29,90

mit Speck > am Spief3, dazu
Tartarsauce oder Knoblauchsauce
und Butterreis

98 Scampi ,,a la Parisienne” 29,90
mit Sauce Tartar, Salzkartoffeln

und Reis

99 Fischplatte
- fiir 2 Personen -
Scampi, Calamari, Lachs,
Rotbarschfilet > und Kabeljaufilet 2,
dazu Blattspinat und Salzkartoffeln,
serviert mit Knoblauchol

66,00

Vegetarisch

Gemiise-Platte 15,50
verschiedene feine Gemiise
Folienkartoffel 17,50

mit Grillgemiise

318 Spaghetti
mit frischem Gemdise,
Sauce Hollandaise und
Kaise! iiberbacken

17,00

Gefliigelspezialititen

Hiithnerfrikassee 18,50

mit Butterreis

Putensteak 21,50
mit Kroketten, Gemiise

und Sauce Hollandaise

Putensteak ,, Hawaii 22,00
mit Ananas, Bananen und
Sauce Hollandaise, dazu

Butterreis und Kroketten

— BULICH ~STIFTS HEERENST

27 Gefiilltes Putensteak
Putensteak gefiillt mit Kése',
dazu Pommes frites

28 Salatteller ,,California“
verschiedene Salate der Saison
mit gegrillten Putenbruststreifen,
dazu Joghurtdressing

22,50

16,50

29 Putensteak ,,Madagaskar 21,50

sehr mager, mit Madagaskar-Pfeffersauce,
dazu Pommes frites und Butterreis

e - e T
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Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salat-Buffet

Schneider
ELEKTROTECHNIK wesresseres

® Telefonanla?en ® Photovoltaik - Anlagen
® Elektroinstallationen ® Kundendienst & Service
® Beleuchtungstechnik ® Antennen- &

Satellitentechnik

02461 -93 66 96 2
024 63-99 77 88 Q‘J
L Lorsbecker Str. 31a - Julich

J

Fir lhren perfekten Look

HAIRLICH

BY CLAUDIA
GroBe Rurstr. 43

52428 Julich Offnungszeiten:
Tel.: 024 61 - 621 80 99 Di.-Fr.: 8.30 - 18.00 Uhr
\Www.hairIich-by-cIaudia.de Sa.: 8.00 - 14.00 Uhr




Senioren-Teller

260 Rumpsteak ,,Senioren” 22,50 266 Raznjici ,Senioren” 16,90
mit Pommes frites 1 Schweinefiletspiefs mit Pommes frites,
Djuwecreis und Zwiebeln
261 Rinderfiletsteak 25,50
_Senioren” 267 Schwe.l.nelendchen o 19,50
mit Pommes frites nach Jager-Art ,,Senioren
mit Pfifferlingen, pikanter Sauce
262 Schweinegeschnetzeltes 18,50 und Kartoffel-Kroketten
Senioren ..
it Reis 268 Kalbssteak Hawaii 23,50
»denioren
1 1 11
263 Jagerschnitzel ,,Senioren® 15,90 mit Ananas, Bananen und Kirschen ™,

Sauce Hollandaise, Pommes frites

iert, mit P fri ‘
paniert, mit Pommes frites und Curryreis

. . »
264 Schn.ltzel ::V\’lener Art 15,50 269 Putensteak ,,Senioren” 17,50
»Senlor cn . mit Kroketten, Gemiise
mit Pommes frites und Sauce Hollandaise
265 Cevapcici ,Senioren” 16,00

Hackfleischrollchen mit Pommes frites,
Djuwecreis und Zwiebeln

Fiir unsere kleinen Gaste

100 Kleines Schnitzel ,Wiener Art“ 10,50 103 Cevapcici (4 Stiick) 10,50
mit Gemiise und Pommes frites mit Pommes frites

101 1 Spiefichen 10,50 104 Mini-Burger 10,50
mit Pommes frites Hacksteak mit Pommes frites

und Buttergemiise

102 Rindersteak 17,00
ein Ministeak mit vielen knusprigen 155 Chicken Nuggets 10,50
Pommes frites mit Pommes frites

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salat-Buffet

1 mit Farbstoff 5 koffeinhaltig 20 Pfanne ist heill

2 mit Konservierungsstoff 11 Steinobst konnte Reststeine enthalten 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
3 mit Antioxidationsmittel 12 In Fischfilets konnten Reste Sonstige Verbraucherhinweise sind

4 mit Geschmacksverstirker von Griten enthalten sein beim Personal einzusehen.

13 mit Nitritpokelsalz

Liebe Giste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt Thnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

/ [ WELLNESS « PFLEGE « BEAUTY ELEMENTS ] MONJVIDME A

PERMANENT MAKE-UP
Lippen Augen Augenbrauen 15 % Rabatt bei BALA N CE

Lippenkontur  ab 350,- € Wimpernrandverdichtung Schattierung ab 270 ,-€ Vorlage der
Schénheitsfleck  ab 60,- € o. Lidstrich ab €210,- Harchenzeich. ab350,-€ Mitnahmespeisekarte

Inessa Bergmann - staatl. gepr. Kosmetikerin

HerrenstralRe 11
45657 Recklinghausen

Tel. 02361 - 297 98
www.balance-kosmetikstudio.de
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Beilagen

Pommes frites 3,50 110 Frische
Kartoffel-Kroketten 3,50 Butter-Champignons
mit Sour cream oder Krauterbutter 112 Champignon-Rahmsauce
Djuwecreis 3,50 113 Sauce Béarnaise oder
Broccoliroschen oder 4,50 Sauce Hollandaise
Prinzef3-Bohnen 114 Pfeffersauce
Bratkartoffeln 5,00 135 Gerostete Zwiebeln
mit Speck’ und Zwiebeln
Grillgemiise 5,50

Kase
Schafskise 10,90 116 Gemischte Kaseplatte

mit Brot und Butter

Eis-Spezialitdaten

Gemischtes Eis 5,50 124 Hausbecher
Gemischtes Eis mit Sahne 6,00 mit frischem Obst

. . . . und Sahne
Vanilleeis' mit heifSer 7,50 Tleeis:
Schokolade und Sahne 125 VanL eie;s b

. . mit heifSen Himbeeren
Vafnlll(?elsf . 7,50 und Sahne
mit heiflen Kirschen !
und Sahne

Dessert

Palatschinken 8,50 128 Palatschinken
mit Vanilleeis ! und Schokoladensauce mit Marmelade?
Palatschinken 8,00 129 Palatschinken
mit Schokolade mit geriebenen Walniissen

%ehenken Sie ein paar schone Stunden.

Wir stellen auch
utscheine fiir Sie aus.
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Offene Rotweine Offene Weifdweine

210 Dalmatiner Kaplica mild 0,251 6,50

215 Laski Riesling - mild 0,251 6,50
211 Plavac herb 0,251 6,50
216 Grasevina - trocken 0,251 6,50
1 4 L)
Rose Weine
220 Opolo Rosé trocken 0251 6,50 Franzosischer
221 Cabernet 0,251 6,50 ) )
Sauvignon Rosé mild Welﬁweln
222 Portugieser 0,251 6,50
WeifSsherbst Rosé .
235  Chablis 0,71 28,50

Franzosische Rotweine

231 Chateuneuf-du-Pape AC 071 41,00 Kr()atiSChe Weiﬁweine

Kroatische Rotweine 245  Grasevina - herb 071 26,00
241 Dingac - trocken 0,71 36,00 246 Laski Riesling - mild 0,71 24,00
243 Postup - trocken 0,71 29,50
244 Kaplica - mild 0,71 26,00

Italienischer Weif§wein

Italienischer Rotwein
250  ,Pinot Grigio DOC” 0,71 27,50

249 Barolo DOC - trocken 071 36,50 trocken

Deutscher Sekt

251 Henkell Piccolo 0,20 1 Fl. 7,50 253 Fiirst von Metternich 0,751FL. 24,50
252 Henkell Trocken 0,751FL. 24,00

Champagner

256 Pommery 0,751 FL 85,00

Sie finden unsere mineralischen,
fein-fruchtigen Weine auf Seite 1

Bester Riesling-Erzeuger laut DLG-Liste
"Top 100 der besten Betriebe Deutschlands"




Heifle Getranke Likore

130 Kaffees Tasse 2,80 170 Kruskovac (Birnenlikor) 2d 2,80
132 Espresso® Tasse 2,80 171 Pelinkov:ac (Magenbitter) 2l 2,80
133 Cappuccino® Tasse 3,50 172 Maraschino 2 2,80
. it 73 5 173  Sambuca 2d 3,30
134 Tee mit Zitrone Glas »30 174 Baileys 5 3,00
666 Milchkaffees Tasse 3,80 S o o t
667 Latte Macchiatto? Glas 3,80 plr 1tuosen
179 Ramazzotti 4cl 3,50
° oo 180 Korn 2l 2,30
, 182 Malteser Aquavit 2d 2,80
140 @% 135 0,21 2,80 i
(Gesi e | 5 80 183 Asbach Uralt 2d 3,00
bty zero 0.2 ’ 184 Kirschwasser 2d 2,80
@% @ 0o 021 2,80 185 Himbeergeist 2cl 2,80
141 (frﬁa 3 021 2,80 186 Williamsbirne 2d 2,80
‘o’ 187 Underberg 2d 2,70
149 m ) 021 2,80 188 Moskovskaya (Russ. Wodka) 2 2,80
143 Diesel'ss 021 280 gr?plzl Gilbert : Ci i’ig
c Istei Q@\QLSTEW[:R 190 alvados Gilber 2c 5
144 Gerolsteiner A 0251 2,80 191 Tequila - Mexikanisch - 2d 2,80
GerOlSteiner Das Wasser mit Stern 0,75 1 6,90 192 Martell - Grande ﬁne - 2 Cl 4’60
Gerolsteiner - naturell 0,251 2,80 193 Cognac - Hennessy - 2d 4,60
Gerolsteiner - naturell 0,751 6,90 194 Johnnie Walker 2d 4,10
805 Gerolsteiner Apfelschorle 0,251 3,20 195 Bal.lantlnes 2d 4,60
145 Bitter Lemon 0,21 3,20 196  Chivas Regal 2d 4,60
Gi Ale 197 Heifier Slivovitz 4 3,50
146 Ginger Ale a2 2,20 198 Julischka 2d 2,60
347 GAFFELS FASSBRAUSE ~ FLo331 3,50 199  Slivovic 2d 2,60
300 Jubildums Aquavit 2d 3,00

Safte und Nektare von m 308 Jigermeister 2d 2,80
Biere

150 Traube 0,21 3,20 o i, Vet
200 %) ]ﬁlﬁb urges 0,251GlL 2,90
151  Apfel 0,21 3,20 . o
) 201 paffel Rolsch 0,251GL 2,90
12 {;’ hannisbeere 021 3’20 P[P <> Dolten FVl: 0,251GL 2,90
153 Drange 0.21 3,20 203 Pils-Schuf} 0,251 Gl 2,90
154 Tomate 0,21 3,20 .
204 Kolsch-Schufl 0,251 GL. 2,90
Lon gdrlnks 205 Alt-Schuf} 0,251 GL 2,90
159 Asbach-Cola?#s 2d 6,00 207 %@ﬂ@d‘lktlﬂ\@lr Weissbier o515 5,20
160 Whisky-Cola#: 2d 600 203 Genediktiner Weissbier os1: 5,20
161 Bacardi-Cola35 3d 6,00 ALKOHOLFREI
162 Wodka-Bitter-Lemon 1 3c 6,00 209 Malzbier 0,251 Gl 2,90
163 Gin-Tonic? 3 6,00 210 Alkoholfreies Bier 0,331 FL 3,60

@

Beﬁediktiner

Weissbier




